
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

...Amore per il lavoro, rispetto per la materia prima, stagionalità e passione per la 

Sicilia 

Questi gli elementi fondamentali presenti nel mio menù 

con cui mi diverto a raccontare un territorio ricco di tradizioni… 

 

Giuseppe  Geraci 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Menù degustazione “FAI TU” 
 

Lasciatevi guidare dalla fantasia dello chef con un percorso di 7 portate che narra il nostro 

territorio e le sue contaminazioni dalla terra al mare.      

     

€75 

 

 

Menù degustazione “LA NOSTRA STORIA”       
  

Benvenuto dello chef  

    

Gambero brr..! – 2014 
 

Alici 

pomodoro e pani “caliatu” - 2021 
 

Calamaro alla Malvasia Delle Lipari - 2011 
 

Lumache nel suo orto -  2018 
 

Bottoni di pasta fresca 

ripieni di stracotto di manzo, gamberi rossi di Mazara burro e salvia- 2019 
 

Spaghettoni 

aglio, olio e peperoncino, bottarga di ricciola e polvere di pomodoro- 2020 
 

Ricciola 

limone bruciato e tenerumi-  2022 
 

Quaglia alla brace 

patata e cipolla - 2023 
 

 Predessert 
 

 Gelato alla Malvasia delle Lipari 

terra di piparelle e capperi di Salina canditi – 2012 
 

Piccola pasticceria 
 

€95 

 

 

 

 

 

 

I MENU' DEGUSTAZIONE sono da considerarsi per l’intero tavolo e non si possono dividere. 

_____________________________________________________________________________________________ 

 

ACQUA osmotizzata naturale o frizzante   €3 

Serviamo il pane di nostra produzione a lievitazione naturale con farine di grani antichi 

____________________________________________________________________________________ 

 

Servizio €4 

 



Antipasti 

 

 

 

 
Crudo di mare 

olio extravergine di oliva, sale di Mozia e salse alla frutta   €30 

 

  

Calamaro alla Malvasia delle Lipari      €18  

   

 

Non sono un arancino 

sfera croccante di pesce spada, pomodorini e Vastedda del Belice  €18 

 

  

Polpo arrosto 

salsa agrodolce, verza e sedano rapa      €18 

 

  

Passatina di ceci siciliani 

mango, spezie, bacon di cernia e sesamo     €18 

 

  

Terra  

lumache e verdure        €18 

 

 

 

  

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

In base alla disponibilità di mercato alcuni prodotti potrebbero essere stati soggetti a congelamento.  
Alcuni prodotti potrebbero essere stati sottoposti ad abbattimento rapido conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853\2004 

 

 

 

 



Primi piatti 

 

 

 

 
Spaghettoni  

acqua di cipolla, bottarga e katsuobushi     €20 

 

Bottoni 

stracotto di manzo, gamberi rossi di Mazara burro e salvia   €20 

 

 Tubetti  

pesce e crostacei        €20 

 

Tortellini in brado 

 frutti di mare, alghe, porcini e pino mugo     €20 

 

Cannelloni 

 salsiccia, zucca e colatura di provola affummicata    €20 

 

Carnaroli Acquerello 

cavolfiore, cozze e capperi       €20 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

In base alla disponibilità di mercato alcuni prodotti potrebbero essere stati soggetti a congelamento.  
Alcuni prodotti potrebbero essere stati sottoposti ad abbattimento rapido conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853\2004 

 

 



Secondi Piatti 

 

 

 

 
Dentice 

cicoria e salsa tiepida di frutti di mare     €25 

 

 

Ricciola 

tenerumi e limone bruciato      €25 

  

Cotoletta di lampuga 

peperoni, tè matcha e maionese al wasabi    €25 

 

  

Guancia di manzo 

Il suo fondo di cottura e castagne     €20 

 

 

Quaglia alla brace 

patata e cipolla        €20 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
In base alla disponibilità di mercato alcuni prodotti potrebbero essere stati soggetti a congelamento.  
Alcuni prodotti potrebbero essere stati sottoposti ad abbattimento rapido conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853\2004 

 


